Certifikacné Kkritéria pre vyrobky
(aktualizované december 2019)

Ciel'om udelenia znacky Regionalny produkt Podpol’anie® pre vyrobky je propagécia a
zvySenie predaja kvalitnych, tradicnych a jedinecnych vyrobkov vyprodukovanych v
Podpolani. Takisto vyznamnym ciel'om je posilnenie produkcie surovin pre vyrobu vyrobkov
priamo v regione Podpolania, ¢im sa zaruci pdvod a kvalita ponikanych vyrobkov. Zaujmom
udelovania znacky je tiez uchovanie kultirnych hodnét, tradicii, tradi¢nych vyrobnych

postupov a receptur, rozvijanie spoluprace miestnych vyrobcov s prvovyrobou.

Predmetom udelenia certifikatu sa Styri kategorie vyrobkov:

remeselné (napr. drevo, kamen, keramika, sklo, kov, slama, textil, vina, ¢ipka, koza, a iné¢, ....)
potraviny a pol'nohospodarske produkty (napr. pekéarenské, cukrarenské, zo zéhrady, z farmy,
misové, udendrske, vyrobky z medu, napoje alkoholické, nédpoje nealkoholické, iné,...)
tradicné jedla

prirodné produkty (napr. kvetiny, bylinky, huby, med, ¢aje, iné, ...)

A. ZAKLADNE KRITERIA

1. Vyrobok a vyrobca pochadza z Podpolania
Vyrobca ma sidlo prevadzky alebo trvaly pobyt v izemi Podpolania.
Preukazuje sa képiou potvrdenia, ktoré dokladuje trvaly pobyt, alebo lokalizaciu vyrobnej

prevadzky v izemi Podpolania

2. Nezadlzenost’ vyrobcu
Vyrobca nie je dlZznikom voc¢i samospravam vo vymedzenom regione Podpolania a nie
je na jeho firmu vyhlaseny konkurz.

Preukazuje sa cestnym prehldasenim vyrobcu.

3. Zaruka Standardnej kvality vyrobku
Vyrobca pre svoj vyrobok dodrziava vsetky prislusné legislativne a pravne predpisy a
normy platné v SR (hygienické a technické normy, bezpe€nost’ prace a pod.).

Preukazuje sa cestnym prehlasenim vyrobcu.



4. Proces vyroby a vyrobok neposkodzuje Zivotné prostredie.
Vyrobca resp. vyrobok svojim charakterom neposkodzuje Zivotné prostredie a je v sulade
S prirodnym a krajinnym prostredim.

Preukazuje sa cestnym prehlasenim vyrobcu.

5. Pouzivanie originalnych surovin.
Vyrobca sa zaruc€uje, ze pri vyrobe produktu nepouziva ziadne néhrady, ale len originalne
zakladné suroviny.
Preukazuje sa cestnym prehlasenim vyrobcu. Popis pouzivanych zakladnych surovin sa

uvedie v Ziadosti o udelenie znacky.

6. PouZivanie surovin slovenského povodu.
Vyrobca sa zaru€uje, ze pri vyrobe potravinového vyrobku a tradi¢ného jedla pouziva
zakladné suroviny slovenského povodu (kritérium plati len pre potravinové vyrobky).
Preukazuje sa cestnym prehlasenim vyrobcu, na vyziadanie certifikacnej komisie

dodacimi listami / dokladmi preukazujucimi povod vyrobku.



B. BODOVACIE KRITERIA

V ramci bodovacich kritérii certifikacné komisia posudzuje regionélne Specifika vyrobku:

» remeselné (napr. drevo, kamen, keramika, sklo, kov, slama, textil, vina, ¢ipka, koza, a
ing, ....)

» potraviny a pol'nohospodarske produkty (napr. pekarenské, cukrarenské, zo zahrady, z
farmy, mésové, udenarske, vyrobky z medu, napoje alkoholické, napoje
nealkoholické, iné,...)

» tradi¢né jedla

» prirodné produkty (napr. kvetiny, bylinky, huby, med, ¢aje, iné, ...)

so zameranim na tradiciu, jedinecnost’ vyrobku, pouzivanie miestnych surovin a podiel

ruénej prace na vyrobnom procese.

B.1 BODOVACIE KRITERIA PRE REMESELNE VYROBKY

V ramci bodovacich kritérii musi Ziadatel' pre ziskanie znacky dosiahnut’ minimalne 12

bodov.

1. tradicia vyroby alebo vvrobku

Vyrobok alebo vyrobna technologia (receptira) existuje v regione Podpol’anie:

2 — 5 rokov Body | 1
6 — 10 rokov Body | 2
11 — 20 rokov Body | 3
21 — 50 rokov Body | 4
Viac nez 51 rokov | Body | 5

Sposob overenia: pisomny dokument alebo historicky pramer, ktory dokazuje existenciu

vyroby, technologie (receptury) alebo firmy.

2. vyuzitie miestnych surovin/ miestneho materialu

Definicia pojmov:

Miestna surovina - surovina je vyrobena na izemi Podpolania v ramci katastrov:



okres Detva: Detva, Hriflova, Detvianska Huta, Dubravy, Horny Tisovnik, Klokoc¢,
Korytarky, Krivan, Latky, Podkrivan, Slatinské Lazy, Stara Huta, Stozok, Viglas,
Vigla$ska Huta Kalinka,

okres Zvolen: Zvolenska Slatina, Ocova, Kovacova, Lieskovec, Lukavica, Sielnica, Sliac,
Velka Luka

okres B. Bystrica: Ponicka Huta, Caéin, Zoln4, Povraznik, Strelniky, Cerin,

Dubravica, Hrochot', Mdl¢a, Oravce, Poniky, Sebedin — Becov

okres Lucenec: Budina

Regionalna surovina — surovina je vyrobena na uzemi BB

kraja Surovina zo SR — surovina je vyrobena na izemi SR

Vyrobok je vyrobeny aspofi Ciastocne z miestnych surovin/z miestneho materidlu, teda

surovin/materialu pochadzajtcich z izemia regiénu Podpolanie.

Suroviny/material uvedené ako miestne nesmi byt nikdy nahradzované inymi

surovinami/materialmi.

Vyrobok obsahuje:

Do 10 % miestnych alebo regionalnych surovin, max 50% zo | Body | 1

zahranicia

Do 20 % miestnych alebo regionalnych surovin, max 20% zo [ Body | 2

zahraniCia
Do 50% miestne suroviny, ostatné len zo SR, max 10% zo Body [ 3
zahranicia
Do 90% st pouzité len miestne suroviny, ostatné len zo SR Body | 4
Iba miestne suroviny (takmer alebo tplnych 100 %) Body [ 5

Pozn.: o pridelenie znacky sa nemoéze uchdadzat vyrobok (produkt), ak  na jeho spracovanie
a vyrobu neboli vobec pouzité miestne alebo regiondlne suroviny okrem pripadu, ak hodnota rucnej

prace vyrobku (produktu) presahuje financnu hodnotu materialu.

Percentualne zastiipenie sa moZe tykat’ hmotnosti vyrobku, objemu, poctu jednotlivych
stcasti a pod., zaleZi na charaktere vyrobku, do hodnotenia nie je zahrnuty obal vyrobku.
Do vypoctu sa nezahriiujii nevyhnutné vedl'ajSie prisady, ktoré nie je mozné v danom

regione ziskat’ (napr. korenie, sol’...).



Sposob overenia: popis vyrobku a zoznamu pouzitych surovin S udanim miesta povodu;

certifikacna komisia posudi percentualne zastupenie.

3. podiel ru¢nej / remeselnej prace

Produkt je vyrabany aspoii ¢iasto¢ne ru¢ne. Pod pojmom ru¢na praca sa tu rozumie to, Ze
vyrobca vnasa do kazdého vyrobku vlastni osobitost’ — kazdy kus je original. Pri takejto
vyrobe teda moze vyrobca pouzivat’ najrdznejsSie nastroje a pristroje (napr. aj s elektrickym
pohonom), pokial’ vysledny produkt zavisi na jeho remeselnej/ vyrobnej zru¢nosti.. Medzi

vyrobnymi postupmi je nasledujici podiel ru¢nej prace :

Podiel ruénej prace Pocet bodov
Do 10 % 1
Do 30 % 2
Do 60 % 3
Do 90 % 4
(takmer) 100 % 5

Pozn.: o pridelenie znacky sa nemoze uchadzat vyrobok (produkt), ak je jeho spracovanie

na 100% plnoautomatizované.

Uvedené percentd vyjadruju podiel doby, pocas ktorej sa vyrobca osobne (fyzicky) a
priamo podiela na procese vyroby dané¢ho vyrobku. Do celkového trvania vyroby sa
nezapocitava doba, kedy je vyrobok v kl'ude a pracuje ,,sam* (napr. doba chladnutia,
ulezania, tuhnutia a pod.).

Sposob overenia: popis vyrobného postupu, certifikacna komisia posudi podiel
rucnej/remeselnej prace

4. Jedinecnost’ a originalita produktu

Komisia hodnoti individudlne kazdy produkt z hl'adiska jeho regionalne;j jedinecnosti a
originality, pritom posudzuje hlavne:

- uchovavanie a rozvijanie jedinecnej tradicie,

- povodnost’ produktu - jeho spojenie s regionom

- unikatnost’ — nikde inde sa vyrobok nevyraba

- zapojenie miestnej pracovnej sily — podpora zamestnanosti, spolupracu producenta

z miestnymi vyrobcami pri doddvke surovin, pri vyuZzivani strojov a naradia,



a pod.

- inovativnost’ a kreativnost’, v pripade tradi¢ného jedla sa posudzuje
prostredie, v ktorom sa produkt zadkaznikovi pontika a pristup k
zakaznikovi

Za jedinecnost’ a originalitu moze vyrobok ziskat od 1 do 5 bodov (za vsetky oblasti
spolu) Komisia uvedie, o pre dany vyrobok ocenila.

Spdsob overenia: vzorka, fotografia, popis vyrobku, ochutnavka, navsteva zariadenia

B.2 BODOVACIE KRITERIA PRE VYROBKY - POTRAVINOVE,
POCNOHOSPODARSKE, PRIRODNE PRODUKTY A TRADICNE JEDLA

V ramci bodovacich kritérii musi Ziadatel’ pre ziskanie znacky dosiahnut’ minimalne 12

bodov.

1. tradicia vvroby alebo vvrobku

Vyrobok alebo vyrobna technoldgia (receptura) existuje v regione Podpol'anie:
2 — 5 rokov Body | 1
6 — 10 rokov Body | 2
11 — 20 rokov Body | 3
21 — 50 rokov Body | 4

)

Viac nez 51 rokov | Body

Sposob overenia: pisomny dokument alebo historicky pramen, ktory dokazuje existenciu

vyroby, technologie (receptury) alebo firmy.

2. vyuzitie miestnych surovin

Definicia pojmov:

Miestna surovina - surovina je vyprodukovana (vypestovana, vychovana, vyrobena)
na uzemi Podpolania v ramci katastrov:

okres Detva: Detva, Hriflova, Detvianska Huta, Dubravy, Horny Tisovnik, Klokoc,
Korytarky, Krivan, Latky, Podkrivan, Slatinské Lazy, Stara Huta, Stozok, Vigl'as,
Viglasska Huta Kalinka,

okres Zvolen: Zvolenska Slatina, O¢ova, Kovacova, Lieskovec, Sielnica, Slia¢, Vel'ka

Luka,



okres B. Bystrica: Ponicka Huta, Catin, Zolna, Povraznik, Strelniky, Cerin,
Dubravica, Hrochot’, M6l¢a, Oravce, Poniky, Sebedin — Becov,

okres Lucenec: Budina

Regionalna surovina — surovina je vyprodukovana (vypestovana, vychovana, vyrobend)

na uzemi BB kraja

Surovina zo SR — surovina je vyprodukovana (vypestovana, vychovand, vyrobena) na

uzemi SR

Uvedené kritérium ma samostatne definované hodnotenie pre potravinové vyrobky a pre
iné vyrobky.
Vyrobok je vyrobeny aspoii Ciastocne z miestnych surovin, teda surovin pochadzajicich z

uzemia regionu Podpolanie.

Ur¢ité potraviny musia Vv tejto Casti ziskat' 5 bodov, teda splnit’ 100 % zastipenia

miestnych surovin. Ide o: med, mlieko, mlie¢ne vyrobky, vajcia, mineralnu vodu, byliny,

lesné plody, miso, mésové vyrobky (okrem bravéové mésa).
Bravcové miso musi splnit’ 100% zastupenie miestnych a/alebo regiondlnych surovin.

Suroviny uvedené ako miestne nesmu byt’ nikdy nahradzované inymi surovinami.

Vyrobok obsahuje:

Od 5% do 50 % regionalnych surovin, ztoho do 20% miestne | Body | 1
suroviny (pripustné je aj 0 miestnych surovin ale nepripustné 0%

regionalnych surovin), ostatné len zo SR

0Od 50 % regionalnych surovin, z toho do 20% miestne suroviny Body | 2

(pripustné je aj 0 miestnych surovin), ostatné len zo SR

0Od 20% - do 50% miestne suroviny, ostatné len z regionu alebo zo | Body | 3

SR

Do 90%- miestne suroviny, ostatné len z regionu alebo zo SR Body | 4

Iba miestne suroviny (takmer alebo tplnych 100 %) Body | 5

Pozn.: o pridelenie znacky sa nemaéze uchadzat vyrobok (produkt), ak na jeho spracovanie

a vyrobu neboli vobec pouzité miestne alebo regionalne suroviny.

Percentudlne zastipenie sa moze tykat’ hmotnosti vyrobku, objemu, poctu jednotlivych

stcasti a pod., zaleZi na charaktere vyrobku, do hodnotenia nie je zahrnuty obal vyrobku.



Do vypoctu sa nezahriiuju nevyhnutné vedlajSie prisady, ktoré nie je mozné v danom

regione ziskat’ (napr. korenie, sol’, mika ...).

Sposob overenia: popis vyrobku a zoznamu pouzitych surovin S udanim miesta povodu;

certifikacna komisia posudi percentualne zastupenie.

3. podiel ru¢nej prace
Produkt je vyrabany aspon Ciasto¢ne ru¢ne. Pod pojmom ru¢na praca sa tu rozumie to, ze
vyrobca vnasa do kazdého vyrobku vlastna osobitost’ — kazdy kus je origindl. Pri takejto
vyrobe teda moze vyrobca pouzivat’ najroznejsie nastroje a pristroje (napr. aj s elektrickym
pohonom), pokial’ vysledny produkt zavisi na jeho remeselnej/ vyrobnej zru¢nosti.. Medzi

vyrobnymi postupmi je nasledujici podiel ru¢nej prace :

Do 10 % Body 1
Do 30 % Body 2
Do 60 % Body 3
Do 90 % Body 4
(takmer) 100 % Body 5

Pozn.: o pridelenie znacky sa nemoze uchadzat vyrobok (produkt), ak je jeho spracovanie

na 100% plnoautomatizované, s vynimkou potravinarskych vyrobkov.

Uvedené percentd vyjadruju podiel doby, pocas ktorej sa vyrobca osobne (fyzicky) a
priamo podiel'a na procese vyroby dané¢ho vyrobku. Do celkového trvania vyroby sa
nezapocCitava doba, kedy je vyrobok v kl'ude a pracuje ,,sam‘ (napr. doba chladnutia,
uleZania, tuhnutia a pod.).

Sposob overenia: popis vyrobného postupu; certifikacna komisia posudi podiel

rucnej/remeselnej prdace

4. Jedinecnost’ a originalita produktu
Komisia hodnoti individudlne kazdy produkt z hl'adiska jeho regionalnej jedinecnosti a
originality, pritom posudzuje hlavne:
- uchovavanie a rozvijanie jedinec¢ne;j tradicie,
- povodnost’ produktu - jeho spojenie s regionom

- unikatnost’ — nikde inde sa vyrobok nevyraba



- zapojenie miestnej pracovnej sily — podpora zamestnanosti, spolupracu
producenta z miestnymi vyrobcami pri dodavke surovin, pri vyuzivani strojov a
naradia, a pod.

- inovativnost’ a kreativnost’, v pripade tradi¢ného jedla sa posudzuje
prostredie v ktorom sa produkt zakaznikovi pontka a pristup

k zdkaznikovi

Za jedineCnost’ a originalitu méze vyrobok ziskat’ od 1 do 5 bodov (za vSetky oblasti
spolu) Komisia uvedie, o pre dany vyrobok ocenila.

Sposob overenia: vzorka, fotografia, popis vyrobku, ochutnavka, navsteva zariadenia



